
Smaki labrusci

Labrusca Flavor Index (LFI)

Badania w Stacji Doświadczalnej Vineland

MA -  Methyl anthranilate; TVE - Wszystkich lotne estry

Vineland Grape Flavor Index (VGFI) = MA (ppm) x 100 + TVE (ppm)

Parametr VGFI został wprowadzony w celu ustalenia maksymalnego poziomu zawartości antranilanu 
metylowego przy doborze odmian rodzicielskich.

Maksymalną zawartość określono jako 14 VGFI

Taki poziom estrów jest jeszcze sensorycznie wyczuwalny przez większość testujących jako posmak 
„labrusci.”. Poziom o połowę mniejszy  nie jest już wyczuwalny.

Do dalszego krzyżowania polecane są odmiany o zawartości VGFI mniejszej od 14.

Poniżej wartości dla niektórych znanych odmian winogron
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